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Покутська кухня надзвичайно багата національними традиціями та розмаїттям страв. 

На даний час кухні також притаманна тенденції повернення до коренів та природних 

інгредієнтів, яку можна спостерігати в світі гастрономії. Це робить її більш актуальною та 

цікавою для сучасних гурманів. 

Варто зазначити, що збереження традицій покутської кухні вимагає зусиль з боку 

місцевих громад та організацій, що працюють у сфері збереження культурної спадщини. Такі 

заходи, як фестивалі регіональних кухонь та культури, допомагають зберігати цю унікальну 

гастрономічну традицію та сприяють розвитку гастротуризму. Ресторатори шукають 

інформацію про прадавні страви. І в цьому сенсі Покуття є досить цікавим для вивчення. 

Також відновленню та збереженню регіональної кухні сприяє передача знань і рецептів 

від покоління до покоління в рамках родинних та громадських заходів. Багато страв зберегли 

свої оригінальні рецепти та назви протягом багатьох століть, що свідчить про їх значення для 

культурної спадщини регіону. 
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ВИМОГИ ДО ВИБОРУ ПІДПРИЄМСТВ-КОНКУРЕНТІВ ДЛЯ ОЦІНЮВАННЯ 

КОНКУРЕНТОСПРОМОЖНОСТІ ТУРИСТИЧНИХ ПІДПРИЄМСТВ 

Конкурентоспроможність підприємства означає, що воно здатне швидко, ефективно, і 

якісно виробляти й реалізовувати товари та послуги, забезпечуючи достатню кількість 

продукції за високих технологічних стандартів обслуговування. Конкурентоспроможність 
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фірми полягає в ефективному використанні власних та позикових ресурсів на конкурентному 

ринку. Виробництво та продаж конкурентоспроможних товарів та послуг є обов'язковою 

умовою її конкурентоспроможності. У більш широкому контексті, для забезпечення 

конкурентоспроможності, потрібна систематична робота у всьому господарському циклі, що 

сприяє здобуттю конкурентних переваг у сферах управління, фінансів, маркетингу та інших. 

Конкурентоспроможність фірми є результатом її конкурентних переваг у всіх аспектах 

управління компанією. 

У туризмі вивчення проблеми конкурентоспроможності не було проведено достатньо 

систематично, тому часто використовуються лише окремі аспекти оцінки 

конкурентоспроможності фінансово-господарських підприємств. Проте важливо враховувати, 

що туризм як галузь підприємницької діяльності має свою специфіку. Підкресливши цю 

специфіку, ми можемо застосувати теорію конкурентоспроможності до нематеріальної сфери 

і визначити ряд особливостей. 

Проблематикою підприємств індустрії гостинності займалися Полінкевич О.М., 

Камінські Р., Ліпич Л.Г. 

Особливостями конкурентоспроможності туристичних підприємств є: 

1. Особливості оцінки та методів забезпечення конкурентних переваг підприємств у 

сфері туризму пов'язані з унікальними характеристиками послуг, що складають туристичний 

продукт. 

2. Особливості включають коливання попиту на туристичні послуги в окремі періоди 

року, у зв'язку з робочими, вихідними та святковими днями, що зумовлено нерівномірністю 

споживання туристичного продукту.  

3. Залежність від конкурентних позицій постачальників послуг, що входять у склад 

туристичного продукту, а також від задоволення попиту самими споживачами - туристами. 

4. Також враховується наявність туристичної ренти, яка визначається особливостями 

конкретної локації.  

5. Залежність від конкурентів як на внутрішньому, так і на міжнародному ринку, 

обумовлена орієнтацією на глобальний туристичний ринок, включаючи як національний, так і 

світовий. 

Визначення конкурентоспроможності підприємства – це процес порівняння різних 

показників та критеріїв одного підприємства з іншими, тому важливо врахувати відносність 

цієї категорії. Для об'єктивності оцінки були встановлені вимоги, які необхідно дотримуватися 

при виборі підприємств-конкурентів. 
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Вимоги до конкурентоспроможності туристичних підприємств поділяються на дві 

групи: основні вимоги та другорядні вимоги. 

Основними вимогами є: 

1. Віднесення туристичних послуг до одного регіонального ринку чи його сегменту.  

2. Порівняльний аналіз туристичних підприємств за їх типами.  

3. Порівняльний аналіз за асортиментом та переліком туристичних продуктів, які про-

понуються. 

Додаткові вимоги туристичних підприємств включають: 

1. Порівняння стадій життєвого циклу та конкурентних стратегій туристичних підпри-

ємств. 

2. Використання спільних каналів маркетингу для просування туристичних продуктів 

до клієнтів. 

3. Рівність можливостей у формуванні виробничих ресурсів та отриманні доступу до 

рекреаційних ресурсів. 
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